
CARTE DES FETES 2025 

Commandes possibles jusqu’au mercredi 17 décembre pour les 24 et 25 décembre 2025 
Les commandes sont à retirer le mercredi  24 décembre 2025 avant 17 hrs 

Apéritif de NOEL pour  démarrer les festivités…(minimum 6 personnes) 

3 pièces froides 
Savarin citron aneth - guacamole de brocolis - saumon gravad lax 
Tartelette gourmande oignons compotés et magret fumé 
Verrine chèvre frais à la betterave et coing confit 
3 pièces chaudes 
Velouté butternut - châtaignes  
Mini chou escargot gratiné 
Croustade poulet champignons - oignons  

Tarif : 14 euros TTC par personne (inclus contenants, couvert bois si besoin et plateau) 

Sinon, possibilité de commander : 
Rillette de saumon fumé aux agrumes (à tartiner)…………………..8,90 € le bocal de 160 grs                                                  

Duo de cannelés et wrap assortis 24 pieces………………………………….……..24 € le plateau 

Gougères …………………………………………………………………………………..4,20€ les 100gr 

Sapin feuilleté aux deux pestos …………………………….20 euros TTC le sapin 38 / 24 cm



CARTE DES FETES 2025 

Commandes possibles jusqu’au mercredi 17 décembre pour les 24 et 25 décembre 2025 
Les commandes sont à retirer le mercredi  24 décembre 2025 avant 17 hrs 

LES ENTREES 

Pâté en croûte  de veau, cochon et foie gras aux épices douces…………..…6 € la portion 

Vol au vent aux écrevisses, champignons, grelots, quenelles et pétoncle……12 € la portion 
                                                                                                                                                              
Gambas marinées - mayonnaise de pois chiches au cumin, 
 et saumon à l’aneth - crème aux herbes - blinis au sarrazin …………………12 € la portion 

Tourte feuilletée végétarienne aux légumes d’hiver: chou étuvé, potimarron, oignons, 
champignons, châtaignes, sauce bleu aux noix 
……………………………………………………………………………….………………… 10 € la portion 
   
Terrine de Foie gras de canard à l’Armagnac………………………….47,50 €  les 500 grs 
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Commandes possibles jusqu’au mercredi 17 décembre pour les 24 et 25 décembre 2025 
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LES PLATS 
Mijoté  de volaille fermière, 
Sauce aux champignons  rôtis et oignons grelots………………………………………… 11  € la portion 

Joues de cochon confites,  
Jus léger aux romarin du jardin………………………………………………….……………  12 € la portion 

Blanquette de chapon à l’ancienne  et foie gras……………………………………………  15 € la portion  

Pluma de pata negra rôtie,  
Sauce miel balsamique …………………………………………………………………………. 15 € la portion 

Boudin blanc brioché de Noêl,  
sauce aux morilles…………………………………………………………………….…………… 12 € la portion  

Filet de Saint Pierre rôti au beurre 
sauce homard - carottes…………………………………………………………………….  25  €  la portion 

Pavé de saumon en croute , 
sauce moules safranée - fromage de chèvre, épinard, champignons……….……….17 € la portion 
                                                                                                                                                   
Wellington végétarien,  
Sauce blanche  persillée………………………………………………………………………… 15 € la portion 
PLAT  minimum 20 personnes 
Jambon à l’os de Noël, sauce aux épices et agrumes…………………………………… 9 €  la portion   



CARTE DES FETES 2025 

Commandes possibles jusqu’au mercredi 17 décembre pour les 24 et 25 décembre 
2025 

Les commandes sont à retirer le mercredi  24 décembre 2025 avant 17 hrs 

LES GARNITURES 

« Les Féculents » 
Gratin dauphinois (pour 4 personnes)………………………………………………….………….. 14 €  

Mousseline de patate douces (pour 4 personnes) ………………………………………………16 € 

Pommes duchesse  aux herbes fraiches et à l’huile de truffes (pour 4 personnes)….… 14  € 

Pavés de polenta rôtsi et citronnés et chantilly de fromage frais aux herbe 
 (pour 4 personnes)………………………………………………………………………………………14 € 

« Les Légumes » 
Poelée de légumes d’hiver glacés au beurre………………………………………………………18 € 

Gratin de butternut aux châtaignes…………………………………………………………………16 € 

Mousseline de celeri rave et pommes granny à la vanille…………………………………….. 18 € 

Nos garnitures sont dressées dans des barquettes pouvant passez au four 
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Commandes possibles jusqu’au mercredi 17 décembre pour les 24 et 25 décembre 
2025 
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LE FROMAGE sur plateau à partager minimum 6 personnes 

 Brillat Savarin, Comté affiné, crottin de chèvre, bleu, St Marcellin ………7 € la portion 

Les BUCHES de VICTORIEN….taille unique 6 personnes………………………….30€ 

Bûche Châtaignes biscuit roulé pâte à chou, confit de cassis - mousse châtaigne 

Bûche chocolat, streusel, mousse au chocolat et crémeux café 

Bûche Litchee - framboises : biscuit Joconde à l’amande, compotée de framboises, 
crémeux passion et mousse litchee 



  
CARTE DES FETES 2025 

• Commandes possibles jusqu’au mercredi 17 décembre 19 hrs pour les 24 et 
25 décembre 2026 

• Passé cette date, les commandes ne pourront être modifiées 

• Pour valider votre commande, il nous faudra nom, prénom, adresse, mail, 
téléphone ainsi qu’une signature sur le devis avec la mention « bon pour accord » 

• Les commandes sont à retirer le mercredi  24 décembre 2025 avant 17 hrs 
pour les 24 /12au soir et 25 /12 journée 

• Nous nous réservons le droit de modifier certaines préparations en fonction de 
nos arrivages de matières premières. 

Victorien et moi - même vous souhaitons de très belles fêtes de fin d’année 
2025 entouré des personnes que vous chérissez. 


